
Menu 🇫🇷 
 

Entrées 
 

Croquettes de Peñíscola​
 Croquettes de crevettes et de merlu (6 pcs) – 17 €​
 2.3.4.7.12.14. 
"All i Pebre" de Poulpe​
 Plat traditionnel de marin – 20 €​
 2.4.12.14. 
Anémones de Mer – 22 €​
 2.3.12.14. 
Dés de Baudroie Croquants​
 Avec mangue épicée et yaourt – 20 €​
 3.4.7. 
Poulpe Grillé​
 Avec parmentier – 23 €​
 3.7.14. 
Lanières de Seiche Grillée​
 Avec émulsion de sauce verte – 20 €​
 14.3. 
Tagliatelles de Seiche Croustillante​
 Crème de poivron – 20 €​
 14.3. 
Calamar à la Romaine​
 Un de nos classiques – 20 €​
 14.3. 
Calamar à l’Andalouse – 23 €​
 8.14. 

 
 



Salades et Plats Froids 
 

Salade Rocamar​
 Tomates sélectionnées et ventrèche de thon – 18 €​
 4.6.12. 
Carpaccio de Tomate​
 Avec langoustines – 29 €​
 12.14. 
Esqueixada de Morue​
 Avec tomate de “Penjar D.O.” – 18 €​
 4. 
Anchois de la Mer Cantabrique – 18 €​
 3. 
Jambon Ibérique Bellota 100 % – 27 € 
Asperges​
 Avec anchois, morue et crème d’agrumes – 16 €​
 3.4.12. 

 
 



Fruits de Mer 
 

Huîtres Guilardeau Nº2 – 6,50 €​
 12.14. 
Couteaux Grillés​
 Du Delta, 12 pièces – 18 €​
 12.14. 
Crevettes Rouges au Sel​
 Au four sur lit de sel – 39 €​
 2.12. 
Langoustines au Sel​
 Au four sur lit de sel – 37 €​
 2.12. 
Grosse Langoustine XXL​
 À l’unité – 25 €​
 2.12. 
Moules​
 Marinière ou vapeur – 16 €​
 12.14. 
Pétoncles Gratinés​
 Avec légumes, 6 pièces – 24 €​
 12.14. 
Tellines “Pipes de Mer”​
 Crème de Verdejo, ail et persil – 17 €​
 12.14. 
Escargots de Mer “Puntxents”​
 Avec sauce Romesco – 24 €​
 8.12.14. 
Coques Naturelles​
 À la vapeur avec huile d’olive vierge – 19 €​
 12.14. 

 
 



Riz 
 

Riz “Pepe” – 28 €​
 Paella de fruits de mer. En hommage au chef fondateur de Rocamar en 1962, père et 
grand-père des cuisiniers actuels.​
 2.4.12.14. 
Riz “Hijo del Cura”​
 Riz du “señoret”, fruits de mer décortiqués – 24 €​
 2.4.12.14. 
Riz “Les Illes” Crémeux​
 Avec homard ou langouste – 37 € (½ portion 30 €)​
 2.4.12.14. 
Riz “700 Brases”​
 Riz à la crevette rouge – 29 €​
 2.4.12.14. 
Fideuà Méditerranéenne​
 Fideuà aux fruits de mer – 24 €​
 2.4.12.14. 
Riz “Cala Portonegro”​
 Riz noir à la seiche et fruits de mer décortiqués – 24 €​
 2.4.12.14. 
Riz “El Carreró”​
 Riz au gambon impérial – 39 €​
 2.4.12.14. 
Préparés avec bouillon de fruits de mer et poissons du marché de Peñíscola. Riz secs 
avec variété Albufera, crémeux avec variété Carnaroli. D.O. Riz de Valencia. 
PRIX PAR PORTION. Minimum deux portions. Une portion possible avec supplément. 

 
 



Spécialités 
 

Ragoût de Homard ou Langouste – 37 €​
 2.4.12.14. 
Zarzuela de Poisson "Suquet"​
 Prix par portion – 36 €​
 2.4.12.14. 
"All i Pebre" d’Anguille – 22 €​
 2.4.12.14. 
Crevettes Rouges à l’Ail – 32 €​
 2.12. 
Cannelloni de Homard​
 Crème d’algues légère – 20 €​
 2.3.4.7.12.14. 
Fleur d’Artichaut​
 Avec anchois et coquille Saint-Jacques – 16 €​
 12.14. 
Croquette de Gambon Impérial​
 Sur croquette liquide de Saint-Jacques – 1 pc 5 €​
 2.4.12.14. 
Joues de Morue "Pil Pil" – 22 €​
 4. 
Concombres de Mer​
 Œuf et truffe noire de Vistabella – 40 €​
 3.4. 
Anguillettes à la Bilbao​
 Avec truffe – 75 €​
 4. 
Carpaccio de Gambon Impérial​
 Vinaigrette de soja, miel, agrumes et huile – 28 €​
 2.12. 
Tartare de Saint-Jacques​
 Avec crème hollandaise aux agrumes – 21 €​
 3.12.14. 
Foie Micuit Maison – 29 €​
 1.12. 
Calamarin de Peñíscola – 30 €​
 14. 

 
 



Poissons 
 

Sole Grillé​
 Avec légumes et pommes de terre – 34 €​
 4. 
Baudroie Grillée​
 Avec langoustines et ail tendre – 33 €​
 2.4.12.14. 
Morue Gratinée​
 Avec crème d’ail tendre – 21 €​
 4. 
Turbot au Four​
 Avec légumes et pommes de terre – Prix par 100g : 8 €​
 4. 
Thon Grillé​
 Avec légumes au wok – 20 €​
 4.6.11. 
Baudroie à la Marinière​
 Avec langoustines et fruits de mer – 31 €​
 2.4.12.14. 
Bar à la "Espalda"​
 Prix par 100g : 7 €​
 4. 
Saint-Pierre au Four​
 Avec pommes de terre et légumes – Prix par 100g : 5 €​
 4. 
Demandez les poissons du jour. 

 
 



Viandes 
 

Entrecôte Maturée – 24 €​
 Sélection de veau 
Filet de Bœuf – 26 € 
Tous les plats sont servis avec garniture. 

 

Pains 
 

Pain “Estirat”​
 Typique de Peñíscola – 1,80 €​
 1. 
Pain Sans Gluten​
 (Demandez à l’avance) – 3,50 € 
Pain “Cristal”​
 Avec tomate et aïoli – 8,50 €​
 1.3. 
Pain Rustique​
 Avec tomate et aïoli – 7,50 €​
 1.3. 

 
Si vous avez une allergie ou une intolérance, veuillez en informer notre personnel. 
TVA incluse. 

Allergènes : 
 

1.​ GLUTEN | 2. CRUSTACÉS | 3. ŒUFS | 4. POISSON | 5. ARACHIDES | 6. SOJA | 
7. PRODUITS LAITIERS | 8. FRUITS À COQUE | 9. CÉLERI | 10. MOUTARDE | 
11. SÉSAME | 12. SULFITES | 13. LUPINS | 14. MOLLUSQUES​
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